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ZAPLANUJ SWOJA NOWA KUCHNIE

Ponizsza lista to kategorie rzeczy, ktore najczesciej organizuje w kuchniach
moich klientéw. Podczas planowania zabudowy kuchni powinnas uwzglednic
te kategorie ktére chcesz zeby znalazty sie w twojej nowej kuchni.

Podczas planowania zabudowy kuchni powinnas uwzgledni¢ te kategorie,
ktore chcesz zeby znalazty sie w twojej nowej kuchni. Zaznacz sobie swoje
kategorie na ponizszej checkliécie, a nastepnie wydrukuj plany/wizualizacje

i napisz gdzie co sie bedzie znajdowato w Twojej nowej kuchni.

CHECKLISTA:

[] garnki, patelnie, pokrywki
] herbaty, kawa

[]talerze

[] kubki

[] suche stodkie

[]suche stone

[]sztucce

[] bidony

[] Pojemniki

[] folia, woreczki strunowe
] oliwa, olej

[] puszki, zapasy zywnosci
[] przekaski

[ ] przyprawy

[] przyrzady kuchenne

[] miski

[1sprzety AGD

[] Sciereczki i chemia

[] rzeczy swigteczne
[[]woda, napoje

] alkohol

[] siatki, reklamowki, torebki
[] lekarstwa, suplementy
[]warzywa i owoce

[] pieczywo
[ kieliszki



